SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024 L ‘: (,“ v

DUPONTER ‘® S <&

ST CHRISTOPHE - PRIMAIRES .
RESTAURATION

SEMAINE DES LANGUES

— dundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Vendvedi _

Entrée PORTUGAIS ALLEMAND ITALIEN ESPAGNOL
Concombre sauce ciboulette Salade mesclun a I'Allemande Pizza au fromage Salade andalouse (fond
(pommes de terre, oignons frits, artichaut, coeur de palmier,
mesclun) poivrons, tomates, olives)
¥ Carottes rapées a la coriandre Macédoine mayonnaise
Plat ™Rago(t de poisson portuguais ¥ Boeu paprika a Escalope de poulet pané Paélla aux Poissons
“ipommes vapeurs (BIO) iRz (B10) (BIO) sauce milanaise
Chou rouge aux pommes lpates (BIO)
i , vl
Bouchée de légumes du solejl Falafels (BIO) sauce
sauce créme milanaise
Fromage|| Buchette de chévre “IEdam (BIO) Flvache qui rit (BIO) #pont 'Eveque
Dessert || Bigpyit du jour (BIO) Elcrumble aux pommes I Eruit du jour (BIO) K2rian saveur chocolat
= Fruit du jour I Eruit du jour (BIO) ﬂFIan saveur vanille
Pain Pain Boulot Baguette Pain Platine Pain Rond Blanc
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

e Lt i . .. L.
B CE2 . MSC 3 Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
¥ VBF Végétarien = AOP *Présence de porc

Global G.A.P Recette du chef Kl Local
—_—




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024 L & v

MIDI DUPONTN - | | ‘g ’*'.U

ST CHRISTOPHE - PRIMAIRES .
RESTAURATION

_ Jundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Venslredi

Entrée || REPAS INDIEN Salade mimosa REPAS PARTAGE Salade verte et des de
¥ Betterave vinaigrette Fiklcéleri rémoulade (BIO) mimolette
Blanc de poireaux cuit E2panais rémoulade
vinaigrette

Plat Emincé de poulet sauce “1ldpPates a la napolitaine = Filet de merlu sauce crémé
tandoori (BIO) Semoule
Riz & 'indienne “IdFromage rapé (BIO) ¥ Brocolis

Poisson tandoori

Fromage "1 Brie (BIO) ¥ Tomme (BIO) # Cantal
Dessert|| < Fruit du jour Ficreme dessert vanille (BIQ) FiFruit du jour (BIO)
“ Fruit du jour i creme dessert chocolat “ Fruit du jour
(BIO)
Pain Baguette Pain campagne rond Pain Boulot
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

CE2 ” MSC ¥ Bio VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien # AOP  Global G.A.P Recette du chef  «prasence de porc e

£l Local HVE




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024

MIDI
ST CHRISTOPHE - PRIMAIRES

DUPONT X
RESTAU.RATIO.\ﬂ

DECOUVERTE DES CULTURES CULINAIRES DU MONDE

et 1 Vendredi |

Entrée ASIE AMERIQUE AFRIQUE
Potage légumes verts Concombre vinaigrette Salade copper penny (carottes
Macédoine mayonnaise salade texane (salade, mais, cuites, oignons, poivrons, basilig
mimolette, oignons frits, tomates)| jus de tomate)
Pointes d'asperges
Plat Bdsamoussa aux légumes et Filet de poisson a I'américaine | | EElcolombo de poulet
i Pommes de terre persillées Lt
son jus E
o . 7 Semoule (BIO)
Elriz cantonais Chou fleur au beurre (BIO) | | poalée de légumes & I'abricot
sec
Curry végétarien (haricots
rouges, mais, concentré de
tomate, oignons)
Fromage Tomme des Pyrénées Carré de I'Est # saint Nectaire
Dessert FlEruit du jour (BIO) Fromage blanc aux mille Elcake 4 1a Banane et Pépites
Fruit du jour couleurs de chocolat Maison
Pain Boulot Pain campagne rond Pain Rond Blanc
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B o ye Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
CE2 ” MSC ! Bio VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien # AOP Global G.A.P Recette du chef +présence de porc
1 Local “ HVE




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024 U

e 4
DUPONT Y ‘@ 24 < @ °

ST CHRISTOPHE - PRIMAIRES .
RESTAURATION

_ dundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Vendvedi _

Entrée || ¥10eufs durs mayonnaise Elchou-fleur a 1a flamande “ITomate au persil (BIO) Salade iceberg aux crodtons
(BIO) K% Coleslaw Radis croque sel Demi pomelos
Plat T1%¥ Hachis parmentier (BIO) | Aiguillette de volaille sauce ER%couscous végétarien =Pavé de colin sauce créme
FildParmentier végétarien | | forestiére sauce au ras el hanout Frites
(égréné végétal, purée, Poélée de champignons Semoule
brunoise légumes) (BIO) “ipates (BIO) Légumes couscous
Mpavé fromager sauce
normande
Fromag¢ "I Rondelé (BIO) Coulommiers Gouda Edam
Dessert|| IFruit du jour (BIO) Liegeois chocolat Elvoelleux citron maison Elvaourt a la louche
“IFruit du jour (BIO) Liégeois vanille Yaourt aromatisé
Pain Pain campagne rond Pain Platine Pain Boulot Baguette
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

CE2 "'“' MSC ¥ Bio VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien # AOP  Global G.A.P Recette du chef  «prasence de porc e

£l Local HVE




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 U

e 4
DUPONT Y ‘@ 24 < @ °

ST CHRISTOPHE - PRIMAIRES .
RESTAURATION

_ dundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Vendvedi _

Entrée || ¥icarottes rapées vinaigrette | | Macédoine mayonnaise #¥ Chou-fleur sauce cocktail Pizza au fromage
(BIO) Salade sombrero K15 coleslaw
1 Concombre vinaigrette
(BIO)
Plat “1Eomelette nature (BIO) ¥ Boulettes de boeuf sauce Thon a la tomate “ > Jambon blanc*
1 Semoule (BIO) bercy Fromage rapé Sauce Barbecue
Bl Concassé de tomates (BIO BHaricot vert Pates Beignets Qe chou-fleur
“IRiz (BIO) Jambon dinde
=Fricassé de colin sauce WdBouchée sarrasin
nantua
Fromage| %1 chanteneige (BIO) Carré de I'Est Brie Mimolette
Dessert || Ficreme dessert vanille (BIO) | = Fruit du jour 1 Fruit du jour (BIO) “ Spécialité pomme péche
Ficreme dessert chocolat < Fruit du jour “ Fruit du jour * Compote de pomme
(BIO)
y
Pain Boulot Pain campagne rond Pain Rond Blanc Pain Platine
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

CE2 ”' MSC ¥ Bio VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien # AOP * Global G.A.P Recette du chef  xprgsence de porc e

K1 Local HVE > Contient du porc
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SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 U

o)
DUPONT PR ‘@ 2 &

ST CHRISTOPHE - PRIMAIRES .
RESTAURATION

SEMAINE EUROPEENNE

_ Jundi | Mwdi ] Meroedi | Jeudi | Venslredi

Entrée || PORTUGAL SUEDE
Klcarottes rapées a l'orange | Oeufs durs mayonnaise
(BIO) cornichon
Plat Elsrandade de poisson Fi'% Boulettes de boeuf (BIO
sauce creme
Pates

EBoulettes au soja tomate et
basilic sauce tomate

Fromage Tartare nature Camembert

Dessert|| KdFian saveur vanille “ Fruit du jour
K2Fian saveur caramel “ Fruit du jour

Pain Pain Boulot Pain campagne rond

¢ ’ P . ;«'\ 4 P £

e F & v %5
o ,y,ﬁ‘»%jz \}/AA V \A/ e q[/g/é

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

CE2 ”' MSC ¥ Bio VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien # AOP ‘ Global G.A.P Recette du chef  prgsence de porc

K1 Local HVE > Contient du porc
—




