
 

SEMAINE DU 15-01-2024 AU 21-01-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

    

 

Entrée Céleri rémoulade (BIO)   Potage du jour (BIO)  

Plat Boulettes de boeuf sauce 

tomate 

Semoule 

Légumes tajines 

Samoussa aux légumes et 

son jus 

Fricassé de colin sauce 

herbes 

Carottes vichy 

Riz (BIO) 

 Tartiflette végétarienne 

(BIO) (fromage non bio) 

Salade iceberg 

Rôti de porc* label 

sauce charcutière 

Frites (BIO) 

Rôti de dinde sauce 

charcutière 

Poisson meunière + sauce 

tartare 

Fromage  Gouda   Brie (BIO) 

Dessert Liégeois chocolat Fruit du jour   Fruit du jour (BIO) Moelleux chocolat  maison 

Pain Pain Boulot Pain campagne rond  Pain Rond Blanc Pain Complet 

 

 

Bio Local VBF Végétarien 

MSC CE2 Label rouge VPF 

Contient du porc Global G.A.P Recette du chef 
 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 22-01-2024 AU 28-01-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

    

 

Entrée  Avocat vinaigrette  Salade verte et maïs 

vinaigrette 

 

Plat Pâtes aux colin et saumon 

Fromage râpé (BIO) 

Escalope de volaille sauce 

milanaise 

Haricot vert 

Gratin dauphinois 

Bouchée de légumes du 

soleil sauce crème 

 Egréné de boeuf sauce 

chili 

Riz (BIO) 

Egréné végétal sauce chili 

Omelette nature (BIO) 

Purée de potiron et 

pommes de terre (BIO) 

Fromage Edam    Chanteneige (BIO) 

Dessert Fruit du jour Yaourt nature sucré (BIO)  cake aux pépites de 

chocolat maison 

Fruit du jour (BIO) 

Pain Baguette Pain campagne rond  Pain Rond Blanc Pain Complet 

 

 

Bio Local VBF Végétarien 

MSC CE2 Label rouge VPF 

Contient du porc Global G.A.P Recette du chef 
 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 29-01-2024 AU 04-02-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

 

 

SEMAINE DES CARNAVALS 

   

 

Entrée NICE 

Salade niçoise 

VENISE  DUNKERQUE RIO 

Carottes jaunes râpées 

vinaigrette 

Plat Poulet à la niçoise 

Pommes vapeurs 

Piperade 

Carré fromage fondu 

Tortelloni pomodoro e 

mozzarella (BIO) 

Fromage râpé (BIO) 

 Carbonnade de Boeuf 

Frites 

Palet maraicher sauce à la 

sauge 

Moqueca de Peixe (Ragoût 

de poisson) 

Riz (BIO) 

Fromage  Tomme (BIO)  Maroilles  

Dessert Fromage blanc et coulis de 

fruits rouge et sucre 

Beignet à la pomme  Tarte au sucre Fruit du jour 

Pain Pain campagne rond Pain Boulot  Baguette Pain Complet 

 

 

Bio Local VBF Végétarien MSC 

CE2 Label rouge VPF Contient du porc Global G.A.P 

Recette du 

chef 

AOP HVE 

 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 05-02-2024 AU 11-02-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

    

 

Entrée Potage du jour (BIO)   Oeufs durs mayonnaise Carottes râpées vinaigrette  

(BIO) 

Plat Parmentier végétarien 

(égréné végétal, purée, 

brunoise légumes) (BIO) 

couscous poulet merguez 

boulette de boeuf 

Légumes couscous 

Semoule (BIO) 

Couscous végétarien 

sauce au ras el hanout 

 Thon à la tomate 

Fromage râpé 

Pâtes (BIO) 

Braisé de boeuf et son jus 

Gratin de chou-fleur et 

pomme de terre 

Colin pané sauce citron 

Fromage  Edam    

Dessert Fruit du jour (BIO) Compote de pomme  Fruit du jour Flan saveur vanille 

Pain Pain Boulot Baguette  Pain campagne rond Pain Rond Blanc 

 

 

Bio Local VBF Végétarien MSC 

CE2 Label rouge VPF Contient du porc Global G.A.P 

Recette du 

chef 

AOP HVE 

 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 12-02-2024 AU 18-02-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

    

 

Entrée Salade mimosa Carottes jaunes râpées 

vinaigrette 

  Potage du jour (BIO) 

Plat Saucisse de Strasbourg* et 

son jus 

Pommes vapeurs 

Lingot blanc à la tomate 

Saucisse de volaille et son jus 

Roulé végétal et son jus 

Fricassée de poisson 

sauce brestoise 

Riz (BIO) 

Fondue de poireaux à la 

crème 

 Sauté de volaille à l'oignon 

Beignets de chou-fleur 

Pavé de colin sauce 

dieppoise 

Pâtes fourrées au 

fromage (BIO) 

Fromage râpé (BIO) 

Fromage    Pont l'Evêque  

Dessert Compote de pomme Marbré cacao maison  Fromage blanc façon 

straciatella (BIO) 

Fruit du jour (BIO) 

Pain Baguette Pain campagne rond  Pain Complet Pain Boulot 

 

 

Bio Local VBF Végétarien MSC 

CE2 Label rouge VPF Contient du porc Global G.A.P 

Recette du 

chef 

AOP HVE 

 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 19-02-2024 AU 25-02-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

    

 

Entrée Saucisson à l'ail* et 

cornichon 

Rillettes de thon 

   Carottes râpées vinaigrette  

(BIO) 

Plat Filet de merlu sauce 

hollandaise 

Riz (BIO) 

Poêlée de champignons 

persillés 

Gratin de pâtes aux 

lardons* 

Fromage râpé 

Gratin de pâtes façon mac 

en cheese 

 Pizza au fromage 

Salade iceberg 

Escalope de poulet pané 

(BIO) sauce suprême 

Pommes croustillantes aux 

herbes 

Galette de pois chiches 

aux légumes (BIO) sauce 

crème 

Fromage  Tomme (BIO)  Petit suisse sucré  

Dessert Spécialité pomme banane Fruit du jour  Fruit du jour (BIO) Brownies maison 

Pain Pain Rond Blanc Baguette  Pain campagne rond Pain Complet 

 

 

Bio Local VBF Végétarien MSC 

CE2 Label rouge VPF Contient du porc Global G.A.P 

Recette du 

chef 

AOP HVE 

 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 11-03-2024 AU 17-03-2024 

MIDI 

ST CHRISTOPHE – MATERNELS 

    

 

Entrée  Betterave vinaigrette    

Plat Boulettes de boeuf 

sauce Bercy (BIO) 

Riz (BIO) 

Haricot vert (BIO) 

Falafels (BIO) sauce 

provençale 

Croustillant au fromage 

sauce normande 

Petits pois à l'étuvée carottes 

 Filet de poulet et son jus de 

volaille crémé 

Batonnière de légumes 

Coeur de blé 

Galette panée pois 

légumes sauce supreme 

Fricassée de moules et 

poisson sauce dieppoise 

Frites 

Fromage Gouda (BIO)   Tomme blanche Coulommiers 

Dessert Fromage blanc (BIO) aux 

mille couleurs 

Fruit du jour  cake maison Fruit du jour (BIO) 

Pain Pain Complet Pain Boulot  Baguette Pain campagne rond 

 

 

Bio Local VBF Végétarien MSC 

CE2 Label rouge VPF Contient du porc Global G.A.P 

Recette du 

chef 

AOP HVE 

 

  

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 

possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 

 *Présence de porc 

 

 


